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Design. Six restaurants en France qui promettent
de vous en mettre plein la vue. mamsrommae
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L.a Brasserie des Haras architectes. Patrick Jouin La table. Une ode aux spéciali
et Sanjit Manku. tés alsaciennes réinterprétées
A Strasbourg, ccor, Articulé autour dans I'air du temps,
au ceeur des anciens d'un monumental escalier en Menus: de 25 € a 36 ¢ (déjeuner).
Haras nationaux classés colimagon fagonné de milliers Carte:de27€ayoe.
monument historique. de piéces en bois uniques. wwwles-haras-brasserie.com.
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Beefbar

A Paris, en plein Triangle
d'or, 3 'ombre de 'avenue
George-V.

1 Emil Humbert
et Christophe Poyet
Art nouveau dans
toute sa splendeur avec, en téte,
la verriere et les fresques murales.
¥  Latable. Un temple de la viande
célébrant les pieces de boeuf
d'exception du monde entier,
Menus: de 29 € a 35 € (déjeuner),
Carte:degeiizse
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Ursus

Ou 7 Au coeur de I'hotel Les Suites a
Tignes, perché i 2 oo metres d'altitude
dans la vallée de la Tarantaise.
I'architecte. Isabelle Chapuis-Martinez,
Le decor. Un sous-bois dévoilant

400 troncs de sapins et de mélezes.

La table. Un hymne i la Savoie a
travers ses montagnes, ses champs et
ses lacs mis en musique par Clément
Bouvier.

Ouvert uniquement au diner.

Menus: 98¢, 118¢, 138 €.
wwwles-suites-du-nevada.com.

Marxito

Ou’ A Paris, a deux pas du
rond-point des Champs-Elysées,
non loin de I'avenue Matignon,
L'architecte. Ora-ito.

I or. Ultra-épuré aux lignes
futuristes et dans les tons rose poudré.
La table. Consacrée a la street-food
entre sandwichs franco-japonais

et bols gourmands imaginés par
Thierry Marx,

Formules: de 12,50 € @ 16,50 €.
Carte:de 6,90 €a 21,50 €
www.marxito.com.
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11" A Faris, dans I'ancienne gare
de Passy-La Muette.
Laura Gonzalez.
Une piscine de zelliges
verts baignée par la lumiere de la
verriere et ]a farandole de suspen
sions exotiques.
La table. Une cuisine de voyages
signée par le Péruvien Gaston
Acurio rassemblant 'Amérique
du Sud, I'Asie et la Méditerranée.
Carte:de 24 €a 85 ¢.
www.lagare-paris.com.
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Daroco 16

Ou” AParis, 3 une enjambée

de la Seine, au pied de la Maison
de la radio.
I Olivier Delannoy.

I r. Contemporain chic avec
une immense fresque bleu Klein
et un plafond constellé de miroirs.
La table. Une trattoria chantant
les louanges de I'ltalie en long,

en large et en travers,

Menus: de 28 € a 35 € (déjeuner).
Carte: de 16 € a 60 € www.daroco.fr.
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